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BEIHEFTER
Umfang min. 4 Seiten (andere Umfänge auf Anfrage)
Preis auf Anfrage 

Mit der edlen Marina von Oceania Cruises in elf genussvollen  
und kurzweiligen Tagen von Venedig durch die Adria und rund 
um den italienischen Stiefel nach Civitavecchia (Rom). 

 Kletterwand? Wasserrutsche? Gaudi bis zum 
Abwinken? Nichts dergleichen gibt es auf der 
Marina von Oceania Cruises. 650 edle Kabi-
nen über elf Gästedecks warten eher auf rei-

selustige Paare und Singles. Natürlich gibt es auf Deck 
12 einen Pool und Whirlpools, und nachmittags spielt 
eine Band. Zwei geschickt abgetrennte, gepflegte Liege-
bereiche gewähren Ruhe. Nicht nur in dieser Hinsicht 
ist die Marina etwas Besonderes. Das erst 2011 erbaute 
Schiff scheint für manchen Kreuzfahrer, der die kleine-
ren Oceania-Schiffe kennt und liebt, recht gross zu 
sein. Doch es erstaunt durch seine geschickte Raum-
aufteilung, seine dezente Eleganz. 

Kein öffentlicher Bereich ist riesig, dafür ge-
schmackvoll und individuell gestaltet, erlesene Kunst-
werke erfreuen auf allen Decks. Stilvoll ist etwa die 
ungewöhnlich konzipierte Bibliothek auf Deck 14 mit 
ihren intimen Nischen und einer fast grenzenlosen 
Auswahl an Büchern und Bildbänden. Erholung ver-
sprechen die diversen Massagen im Spa mit Sauna, 
und die Raucher werden für einmal nicht an die Reling 
verbannt, sondern finden sich in einem kleinen Salon.

BEKANNT FÜR EINE EXZELLENTE KÜCHE
Ich traue meinen Augen nicht: «Cooking Class in Ses-
sion» steht an einer Glastür. Dahinter sind eifrig etwa 
20 weissbemützte Eleven am Werk. Gekocht wird nach 
den Rezepten des bekannten französischen Gour-
met-Kochs Jacques Pépin, der auf dieser Reise an Bord 
ist. Unter seiner Ägide stehen die Küchen der exzellen-
ten Restaurants, darunter auch das elegante Buffet- 
Restaurant Terrasse Café, in dem sich niemand die Tel-
ler voll häufen kann. Nein, nach Wahl werden jeweils 
vom freundlichen Team hinter der Glasfront die verlo-
ckenden Speisen gereicht. Im Grand Dining Room wird 
 europäisch à la carte gespeist, wie überall mit freier 
Platzwahl. Dazu kommen vier kleinere Spezialitä-
ten-Restaurants, in denen jeder Gast pro Reise ohne 
Zuzahlung einmal speisen darf. Wen es an Bord nach 
einer Weinverkostung gelüstet: Im La Reserva wird 
abends ein exquisites Wein-Dinner für maximal 24 
Personen zelebriert – das kostet allerdings. 

Nun macht man eine Kreuzfahrt ja nicht (nur) we-
gen des Essens. Und doch spielt es eine grosse Rolle. 
Ebenso wie das Wohnen in den stilvollen Kabinen, ent-

weder mit Balkon oder mit deckenhohen Fenstern. 
Selbst die Innenkabinen sind gross und heimelig. Den 
Gästen von Deck 9 und 11 steht jeweils eine gemütliche 
Lounge mit Concierge zur Verfügung. Auf Deck 5, wo 
auch Rezeption und Ausflugsbüro sind, ist für alle Pas-
sagiere ein Concierge mit gutem Rat und Hilfe zustän-
dig. 800 immer freundliche und bestens geschulte 
Crewmitglieder sorgen für das Wohl von 1250 Passagie-
ren – ein luxuriöser Wert.  

SPEZIELLE «GENIESSERTOUREN» 
Doch man hat ja nicht nur das schöne Schiff gebucht, 
sondern auch die besonders interessante Route: Über 
Koper (Slowenien), Zadar (Kroatien) und dem UNES-
CO-Juwel Kotor (Montenegro) geht es hinüber in den 
Stiefelabsatz Italiens nach Bari. Es folgen die zwei grie-
chischen Inseln Korfu und Zakynthos und ein südli-
cher Schlenker nach Malta. Letzte Höhepunkte sind 
Catania auf Sizilien und Neapel, bevor die Reise in Ci-
vitavecchia, dem Hafen von Rom, endet. Das Ausflugs-
angebot ist breit, die Entscheidung fällt schwer.

Ausser den üblichen Bus-Exkursionen werden al-
ternativ exklusive Programme für maximal zehn Perso-
nen angeboten sowie spezielle «Geniessertouren» im 
kleinen Kreis. «Oceania Cruises ist damit den Wün-
schen vieler Gäste nachgekommen», sagt Executive 
Concierge Jörg Anders aus Düsseldorf. Ebenso gibt es 
bei manchen Destinationen auch nur die Busfahrt mit 
Guide, wo dann vor Ort jeder seinen eigenen Interes-
sen nachgehen kann. 

Dieses Angebot buche ich gleich vom ersten Hafen 
Koper aus zu Sloweniens Hauptstadt Ljubliana. Dort 
fahre ich hinauf zur Burg, besuche ein Museum, kom-
me in einem kleinen Restaurant bei einer traditionel-
len Wurstsuppe mit Studenten ins Gespräch und ver-
weile bei den berühmten Drei Brücken. Zurück im Ha-
fen bleibt viel Zeit, sich noch im mittelalterlichen 
Koper umzusehen. Ein ausgefüllter Tag – wie jeder auf 
dieser Reise.

EIN HÖHEPUNKT FOLGT DEM ANDERN 
In Zadar verweile ich gemeinsam mit einem jungen 
Paar aus Südkorea bei der faszinierenden Meeresorgel. 
Von Kotor aus mache ich den Ausflug ins idyllische 
Budva mit griechisch-mythologischer Geschichte, und 
von Bari aus lerne ich endlich das imposante Castel del 
Monte kennen; nach der Rückkehr habe ich gar noch 
Zeit, mit zwei Paaren aus Neuseeland und Chile zur 
Nikolaus-Basilika zu bummeln. Zurück an Bord sitzen 
abends beim Auslaufen viele Gäste gern draussen auf 
der Terrasse des Buffetrestaurants, beobachten das Ver-
schwinden der beleuchteten Stadt-Kulisse und genies-
sen das Essen bei einem guten Glas Wein. 

Auf Korfu erleben wir am 6. November die pompöse 
Prozession zu Ehren des Inselheiligen Spiridon. Weih-
rauch geschwängert ist die Luft, doch auch Ouzo 
scheint dem Heiligen zu gefallen. Österreichische Gäs-
te haben die «Sissi-Tour» zum Achilleion gewählt. Auf 
Malta trifft die vermeintlich grosse Marina auf die Ge-
sellschaft zweier Kreuzfahrt-Riesen; dagegen wirken 
wir wie ein Rettungsboot. Letzte Station mit der Qual 
der Wahl ist Neapel: Ich wähle das antike Herculaneum 
und staune, wie stilvoll die antiken Römer zu leben 
wussten – sie hätten sich auch auf unserer Marina sehr 
wohl gefühlt. 

Text & Fotos: 
 Renate V. 
Scheiper

Leben wie Gott  
in Frankreich

Die amerikanisch-internationale Pre-
mium-Reederei Oceania Cruises (Bord-
sprache Englisch, deutschsprachige 
Mitarbeitende) betreibt sechs mittel-
grosse Kreuzfahrtschiffe für je 684 
(R-Klasse), resp. 1250 Gäste (O-Klasse, 
z.B. Marina, s. Reportage). Angeboten 
werden Seereisen weltweit von sieben 
bis 180 Tagen mit Schwerpunkt auf 

ausgewählte Destinationen, die von 
grösseren Schiffe nicht angelaufen 
werden können. Erstmals wurde nun 
ein umfassender Katalog in deutscher 
Sprache veröffentlicht, der sämtliche 
Kreuzfahrten bis Herbst 2018 beinhal-
tet. Weitere Informationen im Reise-
büro oder auf der Webseite.
www.oceaniacruises.com

Oceania Cruises

DEUTSCHSPRACHIGER KATALOG
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Reportage MITTELMEER

1. Die Marina:  
Im Hafen von Kotor 
(Montenegro).

2. An Bord:  
Eine intime Sitzecke 
mit Kunst lädt zum 
Verweilen.

3. Ausflüge:  
Prozession für den 
Hl. Spiridon auf 
Korfu.

FISCHE 
FISCHEN

Das Fischmotiv ist zurzeit voll im  
Trend – ob als Büroklammer, Wasserkaraffe  

oder auf Geschirr oder Kissen.  
Nathalie de Regt 

1  Die portugiesische Traditionsmanu-
faktur Duro Manufacture geniesst 
Weltruf. Bis heute werden die Kera-
mikerzeugnisse wie diese Servier-
platte von Hand gemacht. Auch in 
Blau-Gelb erhältlich bei Globus, 
CHF 19.90.

2  Der mit Fischmotiven bedruckte 
Kissenbezug Sardella aus 100% 
Baumwolle setzt einen sommerli-
chen Akzent auf dem Sofa. Grösse 
40 x40 cm, erhältlich unter www.
maisonsdumonde.com,  
CHF 11.95.

3  Im Terracotta-Fischtopf aus der 
«Taste your life»-Kollektion von 
 Rosenthal können nicht nur le-
ckere Gerichte zubereitet werden, 
er macht auch auf dem gedeckten 
Tisch eine tolle Falle. In Blau und 
Rot im Fachhandel oder unter 
www.rosenthal.de erhältlich. Preis 
auf Anfrage.

4  Die Wasserkaraffe in Fischform 
von Serax Fles setzt einen witzigen 
Akzent auf jedem Esstisch. Mit dem 
von der italienischen Designerin 
Paola Navone entworfenen Gefäss 
greift man gerne zur  Flasche. Kann 
selbstverständlich auch als Vase ge-
nutzt werden. Erhältlich bei www.
einrichten-design.de, EUR 21.00.

5  Diese Sardinenbüchse beherbergt 
ausnahmsweise keine Fische, son-
dern 30 Büroklammern – Frutti di 
Mare quasi für den Schreibtisch. 
 Erhältlich bei Globus, CHF 14.90.
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STYLE

1 Seite BR CHF 6240.– 
1 Seite BR & 1 Seite Anzeige (total 2 Seiten): CHF 6640.–

2 Seiten BR CHF 6940.– 
2 Seiten BR & 1 Seite Anzeige (total 3 Seiten): CHF 7340.–

3 Seiten BR CHF 7940.– 
3 Seiten BR & 1 Seite Anzeige (total 4 Seiten): CHF 8340.–

AUFKLEBER 
Nur in Verbindung mit ganzseitigen Anzeigen.
Kosten für maschinelles Aufkleben auf Anfrage.

CRUISETIP – «BRAND REPORT» (BR)
«cruisetip» bietet Ihnen mit dem «BRAND REPORT» eine leserfreund-
liche Umsetzung Ihrer Botschaft.  
Die hochattraktive Kombination von redaktioneller Aufmachung und 
Layout über Ihr Produkt rückt Sie bei der qualifizierten Leserschaft 
zu sehr lukrativen Preisen ins beste Licht. 
Der «BRAND REPORT» wird vom «cruisetip» im Redaktionslayout und 
anhand Ihrer Texte und Fotos aufbereitet.

GENUSSVOLL 
DIE WELT ENTDECKEN MIT 
OCEANIA CRUISES:

Über 370 Ziele rund um den Globus 
und die beste Küche auf See

Die feinste Küche auf See gepaart mit einzigartigen Rei-
sezielen und einem luxuriösen, doch legerem Ambi-
ente – das ist die Erfolgsmischung der Kreuzfahrtmar-

ke Oceania Cruises. Angesiedelt im oberen Premiumsegment 
steuern die sechs Boutique-Schiffe der Flotte mehr als 370 
Häfen in Europa, Asien, Afrika, Australien, Neuseeland, dem 
Südpazifik sowie Nord- und Südamerika an. Das Besondere 
dabei: die Kreuzfahrtschiffe können dank «mittelgross» auch 
in kleineren Häfen anlegen – dort, wo grösseren Schiffen die 
Zufahrt verwehrt ist.

Sechs neue Häfen 2017
Im nächsten Jahr sind mehr als 165 Routen im Programm. 
Sie umfassen einen Mix aus beliebten, bewährten Häfen so-
wie neuen Zielen. Insgesamt sechs neue Häfen steuert Oceania 
Cruises 2017 erstmalig an. Davon drei in Frankreich (Bastia, 
Korsika; Villefranche/Nizza; Nantes) sowie Rijeka in Kroatien, 
das isländische Husavik und Sept-Îles (Quebec) in Kanada.

Als ein Highlight der neuen Saison erwartet der jüngste 
Flottenzuwachs, die Sirena, Gäste für den Sommer in Euro-
pa. Sie führt Mittelmeer-Liebhaber auf der zwölftägigen «Me-
diterrane Memoiren»-Kreuzfahrt von Barcelona u.a. über den 
neuen Hafen Bastia auf Korsika bis nach Rom. Wer ein Fan des 
hohen Nordens ist, ist auf der Nautica richtig: Sie erkundet die 
«Wege der Wikinger» auf einer 20-tägigen Seereise ab/bis Lon-
don, u.a. mit dem neuen Hafen Husavik, Island. Weitere Ziele 
dieser Kreuzfahrt sind das Fischerdorf Paamiut und die Stadt 
Qaqortoq auf Grönland.

Rund um den Globus geht es mit der 180-Tage Weltreise 
der Insignia ab/bis Miami zu 87 Häfen in 40 Ländern auf fünf 
Kontinenten. Bei einem so kleinen Schiff wie der Insignia (bis 
684 Gäste) stehen das Persönliche und die Entschleunigung im 
Vordergrund. Lange Liegezeiten sowie Übernachtaufenthalte 
lassen Gäste tiefer in das jeweilige Land und die Kultur eintau-
chen. Auf die nächsten Weltreisen startet die Insignia im Januar 
2017 sowie im Januar 2018.

Die beste Küche auf See à la minute
Neben einmaligen Zielen können sich Gäste an Bord auch auf 
besondere kulinarische Genüsse freuen. Die Küche von Ocea-
nia Cruises gilt als die Beste auf See. Um diesem Anspruch ge-
recht zu werden, arbeiten nicht nur Meisterköche wie Jacques 
Pépin an ausgefallenen Kreationen, auch das kulinarische Kon-
zept wird regelmässig erweitert. Das jüngste Kreuzfahrtschiff, 
die Sirena, empfängt die Gäste mit drei neuen Restaurants: 

dem Tuscan Steak, eine Kombination der italienischen Gour-
metküche der Toscana und dem Steak-Restaurant Polo Grill 
sowie dem Jacques Bistro, das saisonale französische Mittags-
gerichte im Grand Dining Room bietet. Ebenfalls neu an Bord 
ist das von den Schwesterschiffen Marina und Riviera beliebte 
asiatische Red Ginger.

In allen Restaurants haben Gäste freie Platzwahl ohne feste 
Tischzeiten und dies ohne Aufpreis. Dort wird jedes einzelne 
Gericht à la minute zubereitet. Verschiedene Lounges und Bars 
komplettieren das Angebot. Softdrinks, Mineralwasser in Fla-
schen, Cappuccino, Espresso, Tees und Säfte sind ebenfalls im 
Reisepreis inbegriffen.

Kochschule und kulinarische Touren
Das Culinary Center auf den beiden O-Klasse-Schiffen Marina 
und Riviera ist die erste Mitmach-Kochschule auf hoher See. 
Dort lernen die Gäste von Meisterköchen aus aller Welt, ver-
schiedene Köstlichkeiten zuzubereiten. Ergänzende Culinary 
Discovery Tours™ runden das kulinarische Erlebnis ab. So führt 
z.B. eine exotische Tour in Casablancas Altstadt auf den zentra-
len Markt sowie den berühmten Olivenmarkt. Hier wählt der 
Chefkoch die Zutaten aus, die später auf dem Schiff während 
eines Kochkurses zum Thema moderne, marokkanische Küche 
frisch zubereitet werden. 

Viele Inklusiv-Leistungen
Alle Kreuzfahrten von Oceania Cruises beinhalten den Flug ab/
bis Zürich und Genf. Kunden profitieren zudem von kosten-
losen Zusatzangeboten im Rahmen des OLife Choice-Pakets. 
Neben Internet zum Nulltarif für die gesamte Reisedauer 
kann sich der Gast damit zusätzlich für das House Select-
Getränkepaket, bis zu vier kostenfreie Landausflüge oder ein 
gratis Bordguthaben von bis zu 400 USD entscheiden. Bestes 
Preis-/Leistungsverhältnis garantiert.

OCEANIA CRUISES IM ÜBERBLICK

Oceania Cruises ist eine US-amerikanische Pre-
mium-Kreuzfahrtmarke, die an Bord ihrer Flotte 
ein luxu riöses und doch legeres Ambiente mit 
stilvoller Einrichtung sowie exzellenter Küche bietet. 
Die Flotte umfasst sechs mittelgrosse Kreuzfahrt-
schiffe: die Schiffe der R-Klasse mit Kapazität für 
684 Gäste, Sirena, Regatta, Insignia und Nautica, 
sowie die Schiffe der O-Klasse, Marina und Riviera, 
für bis zu 1.250 Gäste. Durch das hohe Perso-
nal-zu-Gast-Verhältnis (1 zu 1,6) ermöglichen sie 
eine sehr persönliche Atmosphäre an Bord.

In der Schweiz arbeitet Oceania Cruises eng mit 
den Kreuzfahrtexperten von Kuoni zusammen: 

Kuoni Cruises, Kuoni Reisen AG 
Neue Hard 7, 8010 Zürich
Tel. 044 277 52 00, info@kuoni-cruises.ch 
www.kuonicuises.ch

Informationen auch in jedem Kuoni Reisebüro.
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